INSTRUKCJA OBSLUGI

PODRZEWACZ DO ZUPY
Z TERMOSTATEM
NR ART. W-X81388p-1

Specyfikacja techniczna:

Pojemnosé: 0L
Napiecie podtaczone: 220 -240V
Moc podtgczona: 400 — 450 W

Podgrzewacz potraw produkcji firmy Sunnex zostat wyposazony w wanne podgrzewajaca. Zupa podgrzewana jest poprzez
ptaszcz wodny. Najwazniejsze elementy podgrzewacza zostaly przedstawione na ponizszych schematach.

1) Pokrywa z podwojnym uchwytem: do serwowania mozna uzywacé tylko pokrywy na zawiasach. Unosi¢
pokrywe uzywajgc dwoch uchwytow

) kotniez korpusu z ptaszem wodnym: rant stuzy do przenoszenia goracej zupy w ptaszczu wodnym z
kuchni do czesci restauracyjnej. Za pomocg kotnieza mozemy wiciggna¢ kapiel wodna z podgrzewacza i
ja ponownie natozy¢. Przy nalewaniu zupy przestrzega¢ poziomu oznaczonego na scianie bocznej ptasza

wodnego (ok 10l)
= 3) Kontrola temperatury: Podgrzewacz do zupy utrzymuje zupe w maksymalnym nastawienu w

temperaturze 80 °C (+-10°C). Nizsze temperatury (30°C) mozliwe sa do uzyskania zmieniajac nastawe
potencjometru regulatora temperatury.

4) Kapiel wodna: aby skéci¢ czas fazy podgrzewania, mozemy napetnic podgrzewacz zupy goraca woda.
Po wlaniu do podgrzewacza zimnej wody nalezy odczeka¢ ok 20 min. przed wlaniem do niego zupy.

WAZNE

- nie zanurza ¢ urzadzenia w wodzie

- wlewa € tylko ok 1 | wody, przestrzega € oznaczenia maksymalnego poziomu wody

- nie zataczaé urzadzenia bez napetnienia go wcze $niej wod a. Podtaczenie 2 i wiecej
podgrzewaczy do jednego gniazda sieciowego uzgodni ¢ z odpowiednim elektrykiem
- wszelkie zabrudzenia usuwa € niezwlocznie po ich zauwa zeniu. Ptaszcz wodny i
pokrywa zbudowane s g materiatdw nadaj acych sie do mycia w zmywarkach
przemystowych. Korpus i uchwyty czy  $ci€ wilgotn g gabka z delikatnym $rodkiem
my] acym;

- uzytkowa € urzadzenie wyt gcznie do celéw, do ktérych zostato przeznaczone



